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Hoy en día no hay aprovechamiento adecuado de Arachishypogaea comúnmente conocido como
cacahuate. Según datos del Servicio de Información Agroalimentaria y Pesquera (SIAP), Puebla
ocupa  el  quinto  lugar  a  nivel  nacional  en  producción  de  cacahuate  con  9,249.28  toneladas
producidas por año en el 20151. El cacahuate se utiliza principalmente para consumo directo o para
la elaboración de productos industrializados2. Sin embargo el residuo o cáscara no ha sido valorizado,
se ha usado como forraje para ganado o se considera fuente de contaminación desechándose. La
aplicación de procesos de biorrefinería permite el aprovechamiento de todos y cada uno de los
componentes del cacahuate dándole un valor agregado a sus productos y residuos, tal es el objetivo
de este trabajo. Para el desarrollo de una biorrefinería se realizó la caracterización del cacahuate
mediante análisis proximal del grano y del residuo para determinar su composición y potencial
aplicación. Posteriormente se obtuvieron cuatro productos de interés comercial. A partir del grano
se elaboró torito de cacahuate y aceite, en el caso de la cáscara se obtuvo carbón activado y un
material tipo ladrillo.
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