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La carne de conejo se clasifica como un alimento bajo en colesterol y con alto contenido de &cidos
grasos insaturados, su inclusion en las dietas para personas mayores o con problemas
cardiovasculares podria ser benéfico (Lin y Connor, 1990). Las dietas adicionadas con acidos grasos,
pueden reducir la cantidad de grasa en la canal de los conejos, estabilizar el tejido muscular y
modificar la actividad enzimatica (Corino et al., 2002). Por tal motivo el objetivo del estudio fue
evaluar el efecto de la inclusién de omega-3 (Q-3) sobre la composicién y caracteristicas
fisicoquimicas de la canal en conejos. Se utilizaron 12 conejos con un peso vivo promedio de 1.5 kg
distribuidos aleatoriamente en dos tratamientos, de dos bloques cada uno, los animales fueron
sacrificados de acuerdo a la NOM-033-Z00-1995, para medir el rendimiento de la canal,
morfometria, pH. Los animales que consumieron Q-3 presentaron mayores indicadores
morfométricos en comparacion a los otros tratamientos. El pH muscular fue mds alto para los
tratamientos que no contenian Q-3. El rendimiento de la canal de las hembras suplementadas con
Q-3 fue mayor en comparacién a los demas tratamientos. La importancia de la adiciéon de omega-3
radica en el interés por mejorar la calidad de la carne y aumentar la utilizaciéon de acidos grasos
poliinsaturados.
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