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El tomate es un producto agroalimentario de mayor exportación y consumo nacional en México,
representando un mercado de 899 millones de dólares en 2009, sin embargo, este se ve afectado por
la aparición de nematodos en las raíces de la planta, generando bajo rendimiento del fruto y plantas
no vigorosas, aunado a pérdidas económicas y dificultad para la venta en mercados internacionales.
Una alternativa para esta problemática, es el uso de nematicidas biológicos, en este trabajo se
evaluó el poder nematicida de los extractos del micelio y cuerpo fructífero del hongo Pleurotus
ostreatus.  Para  ello  se  obtuvieron  raíces  de  tomate  de  la  región  de  Tlaxcala  infectadas  con
nematodos, los cuales fueron extraídos1 y evaluada la supervivencia de nematodos por 16 días con
dos extractos, uno de ellos proveniente de la fermentación por 420 h en medio líquido del micelio P.
ostreatus y otro proveniente del proceso de fructificación del mismo hongo, como control se utilizó el
extracto de nematodos sin tratamiento. En este trabajo se encontró una diferencia significativa en la
supervivencia de los nematodos tratados con el extracto de micelio de hongo, seguido del extracto
del cuerpo fructífero, con una reducción de su supervivencia del 90 y el 40 %, respectivamente. La
mayor actividad nematicida se observó a los 10 días del  tratamiento.  Los extractos del  hongo
inhibieron más la eclosión de los huevecillos que la supervicencia de los nematodos. Los resultados
de este trabajo son una alternativa para el aprovechamiento de P. ostreatus y mejorar del proceso
productivo del tomate.
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