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Las propiedades antioxidantes de bixina ha tomado un importante interés biológico, ya que son de
interés industrial y farmacéutico. El objetivo fue obtener extractos de Bixa orellana para la evaluar
su actividad antioxidante aplicados en yogurt. Se obtuvierón extractos de semilla, se cuantifico la
concentración de bixina por UV-vis, la actividad antioxidante se determinó por el método ABTS. Se
realizaron las extracciones por inmersión y soxhlet 3,4, la actividad antioxidante se evaluó por el
método ABTS reportado por 5. Se obtuvo un rendimiento del 6.64% en la extracción por inmersión,
supera al reportado 2, en la extracción con soxhlet se obtuvo un rendimiento del 6.4% similar a lo
obtenido 2, las concentraciones de bixina fue de 0.0495 g/L. La actividad antioxidante del extracto
de semillas de Bixa orellana en yogurt fue de 0.5 a 2.2 μg / ml tuvo una inhibición del 2.5% al 39%. 1.
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Shelly Campbell. «In vitro antioxidant activity of Bixa orellana (Annatto) Seed Extract.» Journal of
Applied Pharmaceutical Science, 2014: 101-106


