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En México existe una deficiencia en la generaciéon de alimento, que se incrementa en las zonas
rurales, una de las fuentes de proteinas es la acuicultura. En Veracruz existen la mayor cantidad de
rios y los sistemas de estanque semi-intensivos a la orilla del rio son una opcién de alimento y
generacion de autoempleo, sin embargo, el 60% costo de produccién estad asociado con el consumo
de energia para la aireacion. El proceso generado es un modelo de aireacion para oxigenacion a
especies como la tilapia, el prototipo esta integrado por un burbujeador que es controlado a partir
del sensado del Oxigeno Disuelto (OD), la sefial es procesada utilizando un FPGA (Field
Programmable Gate Array) basada en algoritmos difusos determinados por los atributos de
causa-efecto que inciden, como son los tiempos y horarios establecidos, la instrumentacion opera
con la entrada de la sefal sensada en los estanques que regula el comportamiento continuo y estable
en la medicion de la variable OD, para evaluar el consumo se mide la corriente, estos parametros
son guardados en la memoria del sistema, la evaluacion de informacidén permitié observar un
incremento en la relacién masa-talla, obteniendo especimenes con pesos entre 370 y 450 gramos en
tres meses, disminuyendo el indice de mortandad y el consumo energético en un 18% en el esquema
semi-intensivo, al incrementar la capacidad de especimenes a uno por cada 4 litros de agua, la
relacion costo-beneficio en el gasto de OD-energia disminuyo 12%. Sin embargo, se trabaja en una
segunda fase del sistema para automatizar el manejo del alimento, factor que afecta el costo y el
incremento de consumo de OD, generando el recambio continuo del 10% del agua en los estanques.



