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El &rbol de Ceiba pentandra se cultiva en las regiones tropicales de México, principalmente para la
explotacion de su madera y frutos; no existe reporte de uso habitual del aceite derivado de las
semillas para la alimentacién humana. Los frutos producen unas fibras que se emplean para relleno
de colchones, almohadas, salvavidas y artesanias, entre otros usos'. Existen reportes de andlisis de
perfil de acidos grasos de esta especie en otras regiones, tales como Malasia, donde se reporté un
rendimiento de 1.280kg/ha, en los que se encontré la presencia de acidos grasos ciclopropendides?.
El consumo de estos acidos grasos se ha relacionado con efectos benéficos en ratas con sindrome
metabolico®. El objetivo de este estudio fue determinar el perfil de acidos grasos y capacidad
antioxidante del aceite de las semillas de la C. pentandra. El aceite fue extraido por maceracion en
frio de las semillas previamente trituradas en hexano. El perfil de acidos grasos fue determinado a
través de CG-EM en una muestra de la fraccion hexanica sometida a metilacién con HCl metandlico.
Para realizar el estudio de la capacidad antioxidante in vitro, se empled el método de Folin para la
determinacion de fenoles totales y la medicion de la capacidad de captura de radicales libres por
medio de las técnicos con DPPH (2,2-difenil-2-picrilhidrazilo) y ABTS (2,2-azinobis-[3
etilbenzotiazolin-6-sulfonico]), asi como el ensayo FRAP (Poder Antioxidante para Reduccion de
Fierro). Se encontrd que el rendimiento fue de 19.81g de aceite por cada 100 g de semilla y la
presencia de cantidades significativas de acido malvalico, este aceite presentd un contenido total de
fenoles de 3.759 + 2.28mg equivalentes de acido galico/100g muestra. En tanto a la capacidad de
captura de radicales libres se encontraron valores de 0.140 = 8.31 mg equivalentes de acido
galico/100g muestra, frente a DPPH y de 0.741 +0.377 mg equivalentes de acido galico/100g
muestra frente a ABTS; la capacidad de reduccion de fierro FRAP presenté un valor de 0.797 £12.8
mg equivalentes de &cido galico/100g muestra. Lo que lo perfila como un candidato para realizar
estudios de sus capacidades en modelos in vivo.
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