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Analisis directo de espectrometria de masas (DART-MS)
para determinar compuestos volatiles en el fruto de fresa
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El fruto de fresa (Fragaria ananassa) es ampliamente apreciada por su sabor y aroma caracteristico.
Para identificar sus compuestos aromaticos se han utilizado diferentes técnicas de extraccién y
cromatografia de gases acoplado a masas. La espectrometria de masas (MS) de andlisis directo en
tiempo real (DART) permite obtener espectros de masas a presién atmosférica de muestras sélidas,
liquidas y gaseosas con poca o ninguna preparacion de muestra. El objetivo del presente trabajo fue
determinar los compuestos aromaticos del fruto de fresa con espectrometria de masas DART-TOF con
poca preparacion de muestra. Se disefié un

experimento en el cual se utilizé la técnica Head Space (HS) con y sin agitacidén para la extraccion de
los compuestos volatiles y para la identificacidn se utilizaron diferentes temperaturas de ionizacion
(50, 100, 200 y 300°C). Los compuestos volatiles extraidos en fase gaseosa del HS se inyectaron
directamente en el ionizador DART del MS. La mayor cantidad de compuestos aromaticos se
obtuvieron con el método HS con agitacién a las temperaturas de

50, 100 y 200°C. Los principales compuestos volatiles identificados en los espectros de masas son
principalmente acetatos, sequidos de ésteres de etilo, de metilo, alcoholes y acidos. Ejemplo de ellos
son: acetato de etilo, acetato de butilo, propanoato de etilo, butanoato de etilo, butanoato de metilo,
pentanoato de metilo, entre otros. La espectrometria de masas DART-TOF es una técnica que permite
la identificacién de compuestos volatiles con muy poca preparacidon de muestra en dependencia de la
temperatura de ionizacion.



