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TRIPSINA DE CALAMAR GIGANTE (DOSIDICUS GIGAS):
PROPIEDADES Y POTENCIAL BIOTECNOLOGICO.
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La importancia de las enzimas como herramienta biotecnoldgica se ha incrementado en los tltimos
anos (Haard, 1994), asi como también la demanda por enzimas con propiedades especificas; ademas
se ha generado el interés por diversificar las fuentes de obtencién de éstas biomoléculas.

El ambiente marino contiene una gran diversidad de material genético, por lo tanto, representa un
enorme potencial como fuente de enzimas de interés comercial (Haard, 1994). Alrededor del 50-60%
de la producciéon pesquera es usada para consumo humano directo, mientras que millones de
toneladas de subproductos derivados de esta actividad son eliminados, ya que son considerados
desecho (Morrisey y Okada, 2007). La actividad de las enzimas digestivas (proteasas) en cefalépodos
como el calamar gigante (Dosidicus gigas) es inusualmente alta, ademas estos animales cuentan con
un sistema digestivo especializado para un procesamiento rapido de los alimentos (Seed, 1983).

Se purificé tripsina del hepatopancreas de calamaar gigante (Dosidicus gigas), por fraccionacion con
sulfato de amonio (30-70% de saturacion), filtracion en gel y cromatografia de afinidad. La tripsina
mostré PM de 23.5 kDa de acuerdo al analisis SDS-PAGE, mostré una sola banda de actividad en el
zymograma. La enzima exhibié maxima actividad a pH 8.5 y 40 2C, usando BAPNA como sustrato.
Km y kcat mostraron valores de 0.085 + 1.45 mM y 1.76 + 0.12 s, respectivamente.



