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La leche de coneja contiene isémeros de acido linoleico conjugado (CLA) producidos en el tejido mamario probablemente a partir de
precursores provenientes de la fermentacidn bacteriana del ciego. El perfil de los &cidos grasos del cecotrofo (contenido intestinal
que forma heces blandas en el ciego durante el paso del alimento) es poco conocido para poder relacionarlo con el de la leche de la
coneja. El objetivo del estudio fue evaluar la relacion del perfil de los acidos grasos del cecotrofo con el de la leche de conejas
suplementadas o no con CLA. Se colectaron muestras de leche y cecotrofos de 18 conejas durante las primeras dos semanas de
lactacién, habiénbdoseles determinado el perfil de los acidos grasos por cromatografia de gases. Se detecté la presencia del acido
vaccénico (C18:1 trans-11) en el cecotrofo de todas las conejas, independientemente de la suplementacién de CLA, asi como la
presencia del isémero C18:2 cis-9,trans-11 del CLA. El 4cido vaccénico presente en el cecotrofo de la coneja lactante al ser ingerio
puede contribuir a la sintesis de CLA en su tejido mamario de manera similar a la vaca lechera®.
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