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En el presente estudio se evalu6 la capacidad de adsorcién del carbon activado y el efecto del
hidréxido de calcio grado alimentico (cal grado alimenticio) para la remocién de color presente en
los extracto de Stevia. Se prepar6 un extracto para la cuantificacion de clorofila A, B y C, por el
método espectrofotométrico de Hansmann, posteriormente se midié la capacidad de adsorciéon
carbon activado y de remocion de la cal sobre la clorofila A, B y C. Los procesos con carbon activado
mostraron que con 0.05gr en 100ml en un tiempo de residencia de 10 minutos se adsorbi6 el 43.30%
de clorofilas. Para la precipitaciéon con cal se usaron 10gr por cada 100ml en un tiempo de
residencia de 10 minutos se retird el 70.30% de clorofilas. La adsorcion y de precipitado para la
remocion de color generado por la presencia de clorofilas en los extractos de Stevia mostraron ser
procesos eficaces. El uso de la cal grado alimenticio como material precipitante en el proceso de
remocion de clorofilas presento un mejor desempeno que el carbon activado retirando porcentajes
mayores de clorofila y retuvo una menor cantidad de glucosidos. Las condiciones de operacion para
el proceso de remocion de clorofila en extractos usando la cal son los siguientes, tiempo de contacto
10 minutos, 10 gramos de cal y una temperatura de 252 C. Ademas de ser un material no toxico, el
uso de la cal grado alimenticio es barato y facil de manejar.
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