XIII encuentro
,,,,/ Part1c1pac10n dela

' Muger
=t (Clencia

~

Helia Bravo

e I 1) ()3T () 2010 Len, Guanajuat

PROPUESTA DE BIO-REFINERIA PARA EL APROVECHAMIENTO
INTEGRAL DE LA MANZANA DE LA REGION DE ZACATIAN, PUEBIA

MARIA LETICIA RAMIREZ CASTILLO!, Verdnica Arlet Gonzélez Juérez?, Adriana Aquino Gonzélez?, Alma Cristal Gonzalez Santiago?, Yoseline
Peralta Méndez? y Maricela Vazquez Sanchez?

1 UNIVERSIDAD POLITECNICA DE PUEBLA, 2 Universidad Politécnica de Puebla. letyram@unam.mx

La manzana es un fruto con extensas propiedades nutrimentales. En el estado de Puebla la cosecha de variedades criollas es predominante debido a que estan
adaptadas a las condiciones climaticas y a la humedad. En la regién de Zacatlan sobresale la produccién de “manzana rayada”, la cual representa del 90 al 95%
de las plantaciones. Hoy en dia, se buscan alternativas para la utilizacién de sus residuos, debido a que es necesario el aprovechamiento integral de la manzana.
El objetivo del presente trabajo fue la elaboracién de productos biotecnoldgicos a partir de manzana mediante el uso de diversas operaciones unitarias,
obteniendo como producto principal sidra; de los residuos se obtuvo pectina, mermelada y fibra. Las manzanas utilizadas fueron seleccionadas mediante
parédmetros tales como textura, color, tamafio, maduracién y olor. Se realizé la determinacién de peso y tamafo de las manzanas asi como un analisis proximal
para determinar el porcentaje de humedad, cenizas, grasas, fibra, proteinas y azlcares totales solubles. Posteriormente las manzanas se sometieron a un
proceso de separacion de jugo y sélidos, utilizando al primero para la produccién de sidra y los Gltimos para la produccién de pectina, mermelada y fibra.
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