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En los peces la presencia de parásitos es relativamente común, tiene diversas consecuencias que van desde un crecimiento lento,
reducción en fertilidad y mortalidades elevadas. El pescado es un producto que ocupa un lugar destacado para la alimentación
humana,  ocasionalmente  estando  infectados  pueden poner  en  riesgo  la  salud  del  consumidor.  Como parte  de  los  estudios
biológico-pesqueros de especies ícticas de la captura artesanal de Puerto Ángel, Oax., el examen de sus estructuras biológicas
mostró organismos parásitos. Los individuos se obtuvieron de la captura desembarcada en el muelle de Puerto Ángel en el periodo
de Enero a Junio del 2015. Se analizó un total de 62 especímenes: Haemulon maculicauda (7), Lutjanus inermis (13), Lutjanus
colorado (6) y Mulloidichthys dentatus (36). Se les practicó la técnica de necropsia para el diagnostico y recolección de parásitos.
Externa (piel, boca, aletas y escamas), e internamente (aparato digestivo, hígado y gónadas). Los parásitos se determinaron con
ayuda de claves taxonómicas especializadas. El registro de parásitos incluye tres tipos: isópodos localizados en la boca, digeneos (2)
y nematodos (1) en el intestino; en el músculo no se encontraron. Debido a que el tracto digestivo se desecha poco después de la
captura y a la ausencia de parásitos en tejido muscular en las especies revisadas, se considera que su carne se encuentra en
buenas condiciones y sin riesgos para el consumo.
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