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La salchicha es el producto carnico procesado de mayor produccién y consumo en México, segun datos del Consejo
Nacional de la Carne en su informe anual 2017. PROFECO reporto que en nuestro pais se encuentran en el mercado
26 marcas diferentes de salchichas, producidas por ocho plantas industriales. En la regién centro occidente del pais
se pueden encontrar a 20 de esas marcas. En este estudio se recolectaron 100 productos, cinco de cada marca, de
lotes de produccién distintos, durante el periodo de marzo a junio del 2017. Se caracterizd y registro el tipo de
empaque, nimero de unidades por empaque, cantidad de alimento, lote y fecha de caducidad. Se observd y
caracterizo el tipo de deterioro, se evalué una muestra del alimento con el objetivo de aislar la poblacién microbiana
predominante. Los géneros y especies de las bacterias acido lacticas (BAL) aisladas de las muestras fueron
determinados mediante el sistema de galeras bioquimicas API50 CHL. Tras una correlaciéon de McNemar se
determiné la correlacion de la poblacién microbiana predominante y el tipo de deterioro, con el tipo de empaque de
las salchichas deterioradas. Se logré identificar una correlacién entre la presencia de Pseudomonas aeruginosa y
empaques simples, flexibles, herméticos pero no al vacio (p<0.05). Lo que resulta un resultado 16gico dado que se
trata de un microorganismo aerobio. En los empaques al vacio la poblacién microbiana predominante estuvo
constituida por BAL (p<0.05) del genero Lactobacillus, Leuconostoc y Oenococcus, independientemente del nimero
de unidades contenidas en el empaque (p>0.05) y la cantidad de alimento (p>0.05). Asi mismo, se encontré una
relacion entre la poblacion microbiana encontrada en las marcas producidas por la misma planta industrial (p<0.05),
e incluso entre plantas de la misma empresa (p<0.05).



